SLOW-FOOD MESSE STUTTGART 2009

PROGRAMM / Stand 20.03.09
DO-SA: AB 18:00H KUCHENPARTY

DONNERSTAG 02.04.09 FREITAG 03.04.09 SAMSTAG 04.04.09 SONNTAG 05.04.09

11:00H |[Christian Mittermeier- AEG Christian Mittermeier- AEG Christian Mittermeier- AEG Christian Mittermeier- AEG
Ofenwarmes Auberginensandwich Ofenwarmes Auberginensandwich Ofenwarmes Auberginensandwich Ofenwarmes Auberginensandwich
Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken
Creme brulee, im Apfel gegart Creme brulee, im Apfel gegart Creme brulee, im Apfel gegart Creme brulee, im Apfel gegart

12:00H [Christian Mittermeier- Slow-Food Christian Mittermeier- Slow-Food Christian Mittermeier- Slow-Food Christian Mittermeier- Slow-Food
BioLachs 4 la Mittermeier BioLachs 4 la Mittermeier BioLachs 4 la Mittermeier BioLachs 4 la Mittermeier
Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf
Ziegenkése im Honigstrudel Ziegenkése im Honigstrudel Ziegenkése im Honigstrudel Ziegenkése im Honigstrudel

13:00H [Port Culinaire Talk Christian Mittermeier- AEG Christian Mittermeier- AEG Port Culinaire Talk
Présentation der Edition Port Culinaire Ofenwarmes Auberginensandwich Ofenwarmes Auberginensandwich Présentation der Edition Port Culinaire
Présentation der Partnerprodukte Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Vorstellung der Partnerprodukte
ggf. Interviews Creme brulee, im Apfel gegart Creme brulee, im Apfel gegart ggf. Interviews

14:00H [Gastkoch: Jiirgen Koch Port Culinaire Talk Christian Mittermeier- Slow-Food Gastkoch: Mike Siisser
Hotel Restaurant Laurentius / Weikersheim Présentation der Edition Port Culinaire BioLachs 4 la Mittermeier Mike’s koch event werkstatt / Osterreich
Rezept kommt Présentation der Partnerprodukte Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf Rezept kommt
Rezept kommt ggf. Interviews Ziegenkése im Honigstrudel Buchvorstellung

15:00H [Gastkoch: Jiirgen Koch Christian Mittermeier- Slow-Food Port Culinaire Talk Gastkoch: Mike Siisser
Hotel Restaurant Laurentius / Weikersheim BioLachs 4 la Mittermeier Présentation der Edition Port Culinaire Mike’s koch event werkstatt / Osterreich
Rezept kommt Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf Prasentation der Partnerprodukte Rezept kommt
Rezept kommt Ziegenkéase im Honigstrudel ggf. Interviews Buchvorstellung

16:00H [Christian Mittermeier- AEG Gastkoch: Joachim Kaiser Gastkoch: Tobias Jochim Christian Mittermeier- AEG
Ofenwarmes Auberginensandwich Meyers Keller / Nordlingen Mark’s im Mandarin Oriental, Munich Ofenwarmes Auberginensandwich
Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken Rezept kommt Rezept kommt Zitronen-Rosmarin-Huhn mit Paella-Reisnocken
Creme brulee, im Apfel gegart Rezept kommt Rezept kommt Creme brulee, im Apfel gegart

17:00H [Christian Mittermeier- Slow-Food Gastkoch: Joachim Kaiser Gastkoch: Tobias Jochim Christian Mittermeier- Slow-Food

BioLachs & la Mittermeier

Meyers Keller / Nordlingen

Mark’s im Mandarin Oriental, Munich

BioLachs & la Mittermeier

Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf

Rezept kommt

Rezept kommt

Bison Ribeyemit Mostrich Kartoffelstampf

Ziegenkéase im Honigstrudel

Rezept kommt

Rezept kommt

Ziegenkéase im Honigstrudel




